Die Revolution des Rochens:

Der kontrollierte
Dampfauslass.

AMCOOK

EXCLUSIV




Intelligente Produkte
ftir inspiriertes Kochen:

Energiesparend.
Gerduscharm.
Geruchsmindernd.
Zeitsparend.

Rochsysteme fiir alle
Muldenliifter und Hauben.




» Dampfe, Geriiche und Fette werden in die Mulde geleitet

» Reine Powerstufe des Liifters notwendig - Gerduschpegel sinkt
» Rochen mit geschlossenem Deckel immer méglich

» Zeit- und energiesparend

» Glasdeckel mit Edelstahlrand und Silikondichtung

» Rein Austritt von tropfenden Flussigkeiten, kein Rinnen in die Liftung
» Die Topfhohe spielt keine Rolle mehr

» Reine heiBen Griffe

» Innenliegende Messskala

» Wasserausguss bei geschlossenem Deckel méglich

» Hochwertiger Edelstahl 18/10

» Schwere Profiausfithrung, hochwertige Verarbeitung

» Edles Mattstahl-Finish innen und auf3en

» Formschénes und zeitloses Design

Uberzeugen Sie sich: www.am-cook.de




Unser Anspruch ist simpel:

Nur die beste Qualitdt ist gut genug.

Unsere innovativen Entwicklungen bewegen den
Markt. Als Produzenten sind wir uns sicher, dass wir
mit unserer Topfserie Senna ein perfektes Produkt Geschiftsfithrung: Moses Aslan, Jens Christiansen

geschaffen haben, welches das Rochen revolutioniert. Idee, Ronzept, Design: Moses Aslan




Innovation, Technik

und Design liberzeugen.

Die Riiche wird mehr und mehr zum Mittelpunkt fiir
Freunde und Familie, offene Riichen liegen voll im

Trend.

Beim KRochen und Braten verteilen sich Fette,
Dampfe und Geriiche oft in mehreren Raumen -

dass muss nicht mehr sein.

Auf jeden Topf mit kochendem Gargut gehort ein
Deckel, nur so spart man Zeit und Energie.
Dafiir bietet AM COOR mit den neuen und innovati-

ven Rochsystemen die perfekte Lésung

Zum Video
Dampfauslass

Zum Video
Gourmetdeckel

Zum Video
Produktpalette

AM COOR-Rochsysteme sind ideal fir alle Mulden-

und Haubenliifter.

AM COOR-Rochsysteme wurden speziell fir alle
Mulden- und Haubenliifter entwickelt, die den Roch-

dunst von oben, seitlich oder von unten absaugen.

Durch die spezielle Deckelkonstruktion wird der aus-
tretende Dampf konzentriert an einer Stelle nach
auBen gefiihrt und kann so problemlos abgesaugt
werden. Die umlafende Sllikondichtung sorgt fur

einen guten Topfverschluss.




Der Glasdeckel mit Dampfauslass:

Kochen und braten
ohne Gerliche.

Nur ein kontrollierter und zielgerichteter Dampfaus-
lass garantiert eine nahezu vollstandige Absaugung.
Dadurch verbreiten sich unangenehme KRoch- und

Bratgeriiche nicht im ganzem Haus. Gerade fiir offe-

ne Riichen ist dieser Dampfauslass optimal.

Der innovative Glasdeckel erméglicht das Rochen
aller Gerichte mit geschlossenem Topf. Dies spart
nicht nur Energie und schont die Umwelt, sondern
ist auch gut fir jeden Geldbeutel. Die hochwertige
AM COOR-Technologie tiberzeugt.




Leitet den Dampf:
Glasdeckel mit kontrolliertem
seitlichen Dampfauslass.
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Die Weltneuheit:

Deckel mit kontrolliertem,
seitlichem Dampfauslass.

Profitieren Sie von den vielen Vorteilen des AM COOR-Roch-
geschirrs und freuen Sie sich auf ein langlebiges Produkt, das jede

Riche aufwertet und jahrelangen Rochspal3 garantiert.

Silikonrand —
fiir perfekten Sitz
auf der Topfwand

Raltgriffsystem
fiir gefahrloses
Offnen und Anheben

Ausguss
fiir Rochwasser
bei geschlosse-
nem Deckel

Dampfauslass
iiber speziell geformte Offnungen,

perfekt fiir Muldenliifter

Glasdeckel

erméglicht die
visuelle Rontrolle

Gebiirsteter
Edelstahl
hochwertige
Ausfiihrung

fiir jahrelanges
Rochvergniigen

Massiver
Topfboden
fiir optimale
Hitzeverteilung






Topf, 220 x 11cm
Inhalt ca. 3,41,
Art.-Nr. 8500737

uvp 99,- €




Topf, 224 x13cm
Inhalt ca. 6,01,
Art.-Nr. 8500738

UvpP 149,- €

Topf, 224 x20 cm
Inhalt ca. 9,01,
Art.-Nr. 8500739

UVP 169,- €







Deutsches Design trifft
italienische Rochkunst:

Probieren Sie
unser Lieblingsrezept.

Vegane Bolognese

Zutaten
2 EL Olivensl
1 Zucchini
500g veganes Hackfleisch
1l  passierte Tomaten
4 EL Cashewmus

nach belieben  Salz, Pfeffer, Basilkum, Spaghetti, Parmesan

Zubereitung

Veganes Hack mit Olivendl in einer Pfanne anbraten.
AnschlieBend Zucchini schilen, schneiden, zum Hack in die
Pfanne geben und alles kurz diinsten. Danach mit passierten
Tomaten abléschen und ca. 10 min. kécheln lassen. Das
Cashewmus einrithren und nach Belieben wiirzen. Die Spaghetti
nach Anleitung kochen mit der veganen Bolognese in der
Servierpfanne kurz verrithren. Die Portionen auf dem Teller mit
geriebenem Parmesan bestreuen und mit Basilikumblattern

dekorieren.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!

Zum Video
Gourmetdeckel




Der innovative Gourmetdeckel:

Kochen und braten ohne Gertiche.




Ab sofort verschmutzt das Braten von Steaks, Schnitzeln, Fisch

und Co. weder das Rochfeld noch erzeugt es Geriiche. Dank des

einzigartigen Gourmetdeckels, der gleichzeitig als Spritzschutz

beim Braten dient, kann Rondenswasser seitlich am Deckel

herunterflieBen und im Deckelrand aufgefangen werden.

Somit tropft kein Wasser in das Fett oder auf das Bratgut und

die zubereiteten Speisen werden kross und knusprig statt

zu verwéssern. Das aufgefangene Wasser wird einfach durch

Abziehen des Silikonrands entleert und dieser anschlieBend in der

Spilmaschine gereinigt.

Raltgriffsystem
fiir gefahrloses Offnen

Dampfauslass
iiber speziell geformte
Offnungen, perfekt
fiir Muldenliifter

Glasdeckel

ermdglicht die visuelle

Rontrolle

Robuste
Ausfiihrung

fiir jahrelanges

Rochvergniigen

Silikonrand

fiir passgenauen Sitz auf allen

Pfannen zwischen 24 cm und 28 cm

Auffangring
fiir Rondenswasser, ermég-

licht krosses Anbraten

bei geschlossenem Deckel




| Pfanne, 224 cm
unbeschichtet,
Art.-Nr. 8500742

UvVP 69,- €

—— Pfanne, 228 cm
antihaft-beschichtet,
Art.-Nr. 8500741

uvp 89,- €

Servierpfanne, 228 x8cm =——

Inhalt ca. 4,81, Art.-Nr. 8500744
UvVP 179,- € 3
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Ohne zu verwidssern:

Fleisch bei geschlossenem Deckel im eigenen

Saft braten - und die Riiche bleibt sauber.




Die Natur leitet

das Wasser
AM COOK den Dampft

Die Rochsysteme mit kontrolliertem Dampf-
auslass fiir alle Muldenliifter und Hauben.







Pfannenset Senna S3 plus,
mit Gourmetdeckel, 3-teilig

Praktische Funktionen:

» Rrosses und knuspriges Anbraten durch Auffangen
des Rondenswassers im Deckelrand

» Dicht aufliegender Deckel, Bratgeriiche werden auf
ein Minimun reduziert

» Saubere Rochflache durch Spritzschutzdeckel

» GREBLON C3 Antihaftbeschichtung, leicht zu rei-
nigen, hohe Rratz- und Abriebresistenz, 6kologisch
nachhaltig (PFOA- und APEO- frei)

1x Pfanne @ 24 cm antihaft - beschichtet

1x Pfanne @ 28 cm antihaft - beschichtet

1x innovativer Gourmetdeckel @ 24-28 cm,
mit Spritzschutz und Dampfauslass

» Reine Verwasserung von Fett und Ol

» Innovative Rombination von Deckel- und Pfannen-
spritzschutz

» Passend fiir alle Tépfe und Pfannen von @ 24 cm
bis 28 cm

» Leichtes Reinigen in der Spiilmaschine, Silikonring
einfach vom Glas abziehen

» Ideal fiir alle offenen Riichen

Pfannenset
Senna S3 plus, 3-teilig
Art.-Nr. 8500731
UVP 179,- €




» Hochwertiger Edelstahl 18/10 "
- Gleichmifige Wirmeverteilung ' . .
- Klarglas Gourmetdeckel fiir - el P

geruchsarmes Braten
« Geeignet fiir alle Kochfelder,
einschlieBlich Induktion

18/10
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1x Topf @ 24 x 13 cm
(ca. 6,0 Liter Inhalt)
+ Glasdeckel mit

Dampfauslass

1x Topf 2 20 x 11 cm

(ca. 3,4 Liter Inhalt)
+ Glasdeckel mit
Dampfauslass

1x Pfanne @ 24cm -
unbeschichtet

1x Stieltopf 2 16 x 9 cm
(ca. 1,7 Liter Inhalt)
+ Glasdeckel mit

Dampfauslass

- Hochwertiger Edelstahl 18/10

- Kaltgriffe fiir zusdtzlichen
Komfort und Sicherheit

* GleichmaBige Warmeverteilung

» Klarglasabdeckung zur Uber-
wachung des Topfinhalts

- Geeignet fiir alle Kochfelder,

einschlieBlich Induktion
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Topfset Senna S7, 7-teilig

Mit einem 16 cm groBBen Saucentopf mit Deckel,
einer 20 cm groBen Topf mit Deckel, einem 24 cm
groBen Suppentopf mit Deckel und einer 24 cm
groBen Pfanne bietet dieses 7-teilige Rochgeschirr-
Set alle Voraussetzungen, um kostliche Mahlzeiten

zuzubereiten.

Alle Teile sind aus hochwertigem extrem langlebigen

18/10 Edelstahl gefertigt und mit einem mehr-

Topfset Senna S7, 7-teilig
Art.-Nr. 8500732

schichtigen Boden versehen, der auf jeder Art von
Herdplatte, einschlieBlich Induktion, eine schnelle

und gleichmaBige Warmeverteilung gewdahrleistet.

Dariiber hinaus verfiigen die Tépfe und die Pfanne
tber einen speziellen Schittrand und werden mit
drei Glasdeckeln mit integriertem Dampfauslass
geliefert. Sie kénnen den Inhalt beim Rochen im

Auge behalten, ohne den Deckel anzuheben..

UVP 399,- € ~————



Topfset Senna S8, 8-teilig

8-teilige Rochgeschirr-Set, bestehend aus einem

16 cm groBen Saucentopf mit Deckel, einem 20 cm
groBen Topf mit Deckel, einem 24 cm groBen Sup-
pentopf mit Deckel und einer 28 cm grof3en Servier-

pfanne mit Deckel.

Alle Teile sind aus hochwertigem extrem langlebigen

18/10 Edelstahl gefertigt und mit einem mehr-

schichtigen Boden versehen, der auf jeder Art von

Topfset Senna S8, 8-teilig
Art.-Nr. 8500734
UVP 449,- €

Herdplatte, einschlieBlich Induktion, eine schnelle

und gleichmaBige Warmeverteilung gewahrleistet.

Dariiber hinaus verfiigen die Tépfe und die Pfanne
tber einen speziellen Schiittrand und alle Glasdeckel
sind mit integriertem Dampfauslass versehen. Sie
konnen den Inhalt beim Rochen somit komfortabel
im Auge behalten, ohne den Deckel anheben zu

missen.

(/
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1x Topf @ 16 x 9 cm
(ca. 1,7 Liter Inhalt)
+ Glasdeckel mit Dampf-
auslass
1x Topf @ 24 x 13 cm
(ca. 6,0 Liter Inhalt)
+ Glasdeckel mit Dampf-
auslass
1x Topf 2 20 x 11 cm
(ca. 3,4 Liter Inhalt)
+ Glasdeckel mit Dampf-
auslass
1x Servierpfanne
@28 x 8cm
(ca. 4,8 Liter Inhalt)
+ Glasdeckel mit Dampf-

auslass

» Hochwertiger Edelstahl 18/10
« Kaltgriffe fiir zusdtzlichen
Komfort und Sicherheit
* GleichmaBige Warmeverteilung
- Klarglasabdeckung zur (ber-
wachung des Topfinhalts
- Geeignet fiir alle Kochfelder,
einschlieBlich Induktion
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Topfset Senna S8 plus, 8-teilig

mit Gourmetdeckel

Wenn Sie ein Rochgeschirr-Set suchen, das es |hnen
ermoglicht, eine Vielzahl von Rochtechniken anzu-
wenden, ist dieses 8-teilige Rochgeschirr-Set aus
hochwertigem 18/10 Edelstahl die perfekte Wahl.

Mit dem Saucentopf mit Deckel (16 cm), dem mit-
telgroBen Topf mit Deckel (20 cm), dem Suppentopf
mit Deckel (24 cm) und der Servierpfanne (28 cm)

kénnen Sie problemlos auf jeder Art von Herdplatte,
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einschlieBlich Induktion, viele verschiedene Gerichte
zubereiten. Der Boden des Rochgeschirrs sorgt fur

eine schnelle und gleichméaBige Warmeverteilung.

Die Raltgriffe garantieren eine sichere und kom-
fortable Handhabung. Mit dem Rlarglasdeckel mit
integriertem Dampfablass und dem innovativen
Gourmetdeckel haben Sie ein komplettes Set, das

lhnen viele Jahre Freude bereitet.
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» Hochwertiger Edelstahl 18/10

« Kaltgriffe fiir zusdtzlichen
Komfort und Sicherheit

* GleichmaBige Warmeverteilung

- Klarglasabdeckung zur (ber-
wachung des Topfinhalts

- Geeignet fiir alle Kochfelder,
einschlieBlich Induktion

* Innovativer Gourmetdeckel fiir
gerucharmes Kochen und Braten
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Topfset Senna S9 plus, 9-teilig
mit Gourmetdeckel

1x Topf @ 16 x 9 cm (ca. 1,7 Liter Inhalt)
+ Glasdeckel mit Dampfauslass
1x Topf @ 24 x 13 cm (ca. 6,0 Liter Inhalt)
+ Glasdeckel mit Dampfauslass
1x Topf @ 20 x 11 cm (ca. 3,4 Liter Inhalt)
+ Glasdeckel mit Dampfauslass
1x Servierpfanne @ 28 x 8 cm
(ca. 4,8 Liter Inhalt)
1 x innovativer Gourmetdeckel @ 24- 28 cm,

mit Spritzschutz und Dampfauslass

1x Pfanne @ 28 cm antihaft-beschichtet

Topfset Senna S9 plus
Art.-Nr. 8500747
UPE 579,- €
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Fir all diejenigen, fir die es in der Riiche etwas mehr
sein darf sind diese Tépfe und Pfannen die perfekte
Wahl. Mit dem schlichten Design und dem hoch-
wertigen Material aus Edelstahl fihlt sich dieses
ergonomische und langlebige Rochgeschirr auf jeder

Herd- oder Induktionsplatte wie zu Hause.

> Hochwertiger Edelstahl 18/10 e =
- Kaltgriffe fir zositzlichens = & ©

Komfort und Sicherheit .
* GleichmaBige Warmeverteilung
- Klarglasabdeckung zur Ober- S
wachung des Topfinhalts A
- Geeignet fiir alle Kochfelder, |
einschlieBlich Induktion

Die Topfe eignen sich hervorragend fiir energie-

effizientes Rochen., da ihr Boden fiir eine gleich-
malBige Warmeubertragung bis zum Rand sorgt.

Der dazugehérige Glasdeckel hilft, Warme, Feuchtig-
keit und Geschmack zu bewahren. Die Brat- und
Rihrpfannen sind wie geschaffen fiir gesundes
Rochen, da diese mit einer mehrschichtigen Anti-

haftbeschichtung versehen sind, wodurch Speisen

sich kinderleicht auf der Pfanne lésen lassen.







Nie mehr dicke Luft
in der Riiche.

Dank AM COOK-
Rochgeschirr.

. Zum Video
Produktpalette




Reine Liebe ist aufrichtiger
als die Liebe zum Essen.

George Bernard Shaw,

irischer Theaterautor

AM COO K AM COOR GmbH  Telefon +49 (0) 5257 947970
EXCLUSIV Hovelmarkt 8 E-Mail info@am-cook.de
33161 Hovelhof Internet www.am-cook.com



